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n n'échappe aux évolutions technologiques, pas méme les métiers de
la péche. La péche semi industrielle et industrielle est confrontée & l'op-
timisation de son outil de travail, que ce soit la senne, la canne ou la
palangre, et pour cela utilise les avancées technologiques et en particu-
s le domarne satelhtawe Des satellltes d’observation des 0ceans mesurent

 dces 'ésures es zones de péche les plus favorables :

: ,‘- Les te}’hpératures de surface de l'océan
- Laltimétrie du niveau de la mer dont les scientifiques déduisent les courants de sur-
face
- la couleur de I'eau qui permet de visualiser les zones riches en phytoplancton

formations satellitaires utilisées dans le milieu de la péche ont été
ey temperatures%ge surface. Ces données permettent de repérer des zones de ren-

_ contre de courantsichauds et froids que I'on appelle “fronts thermiques” ol sont
susceptibles de se concentrer de nombreux poissons pélagiques et en particulier la
 ressource thoniére. Ces;donnees proviennent des mesures du rayonnement infra

roi.lge fa mer. Ces mesures sont impossibles en présence de couverture nuageu-
se, ce qui est {rés contraignant dans certaines régions. ll est facile de se procurer gra-
tuitement ces données sur le réseau intemet, http://las.saa.noaa.gov/las-bin/clima-
te_senver/, mais la précision est loin d'étre optimale (1 pixel = 50km, c’est & dire une
ir dé température tous les 50 km) et I'aquisition ne se fait pas en temps réel
# mais 3 23 jours prés. Laccés a des données plus précises est payant et la précision

peut atteindre 1 km pour 1 pixel. Il est possible de recevoir les données de tempé-
rature en temps réel a chaque passage de satellite. Le bateau doit pour cela étre
quupé d'une antenne réceptrice et d'un logiciel de traitement des données.

i

Laihmelne est une mesure radar du niveau de la mer. Cette mesure, contrairement
aux températures de surface, n'est pas génée par la présence de nuages. Les scien-
: txﬁques déduisent a partir de ces mesures des cartes de courants de surface. Tout

comme les données de température, ces cartes permettent de repérer les zones de

ront mais également des zones tourbillonnaires, toujours susceptibles de concentrer
! ressource pélagique.

: Enﬂn Ia o'r)uleur de I'eau permet de repérer des régions riches en algues (phyto-
lancton). Ces enrichissements résultent pour la plupart de remontées d'eau pro-
onde froide et enrichie en sels nutritifs, que I'on appelle " upwelling ", et qui consti-

ent le substrat idéal pour le développement du phytoplancton. Les données de
ouleur de f'eau intéressent dans une moindre mesure les pécheurs car le décalage

‘spatlal entre la formation de plancton et les grands prédateurs pélagiques est sou-

ent important. Par exemple dans la zone polynésienne, le phytoplancton apparait

_enre 2°S et 5°S alors que les proies des thons et autres gros poissons pélagiques
(dmam, creviattes, petits poissons...) sont plutdt concentrées entre 8°S et 1375,

SE

MINISTERE DE LA PECHE

Dans notre région, seul I'archipel des Marquises dispose d'eau “verte” car cet archi-
pel subit I'influence de I'upwelling équatorial et de micro-upwellings au niveau des
fles. Les autres archipels par contre baignent dans des eaux biologiquement pauvres
; ses eaux ont une couleur bleue et sont sous l'influence du grand tourbillon du

Pacifique Sud. '

En Polynésie frangaise, les pécheurs hauturiers utilisent de plus en plus I'information
satellitaire pour repérer leurs zones de péche. lls utilisent essentiellement les don-
nées de températures de surface qui sont les plus faciles a se procurer, La pertinen-
ce de ces informations n'est cependant pas encore démontrée car la ressource péla-
gique ciblée par les professionnels polynésiens est distribuée jusqu'a 500m de pro-
fondeur. Aucun résultat scientifique ne prouve encore que la distribution de cette
ressource est influencée par les températures ou courants de surface. Cependant,
ces professionnels jugent ces informations importantes et orientent leurs stratégies
de péche par rapport aux cartes de températures qu'ils se procurent.

Le Service de la Péche met actuellement au point un site internet, dédié exclusive-
ment aux professionnels polynésiens de la péche, leur permettant d'acquérir des
données de température de surface, d'altimétrie du niveau de la mer et des données
météorologiques. Ce site, qui est actuellement en cours de construction, devrait étre
opérationnel d'ici la fin de I'année 2001. Il donnera la possibilité aux pécheurs de
télécharger les informations qui les intéressent et pour ceux qui sont en mer, de se
faire envoyer des cartes simplifiées via Inmarsat C. La précision des données sera de
I'ordre du km, donc trés supérieure a celle des cartes accessibles sur Intemet, et nous
permettra d'approfondir nos connaissances sur les zones de péches les plus favo-
rables.

L'Océan est loin de nous avoir dévoi-
|é tous ses mystéres mais les nou- *
velles technologies nous permettent
de mieux en mieux a comprendre
cet environnement et les ressources
y vivent. La péche palangriere peut
n'étre qu’'un métier passif ou I'on se
contente de lacher une ligne et de la
remonter, mais elle peut aussi  exi-
ger une recherche constante de la
ressource que l'on veut cibler en
adoptant des stratégies de péche
adaptées ; c’est la péche palangriere
optimisée.
températures en fausses couleurs de la surface

du Pacifique

Te faaohipa tamau nei te feia tautai na tua ite mau rave’a a te matini
pe’e utari i te patara’a i te mau vahi tai’ara’a. Te faaite atoa nei te mati-
ni pe’e utari te anuvera i nia i te moana, te 8huraa, te to’eto’eraa o
te horora'a opape, e faaite atoa oia i te vaira’a o te i'a.

E nehenehe ato’a te feia tautai e faachipa i teie mau horo’ara’a a te
matini pe'e utari i nia i te matini roro uira " Internet " o tei haamata
hia i te haamau. Te niu hia nei te tautai haapainu i nia i te ma'imira’a
tu'utu’u ore o te hotu moana.

SERVICE DE LA PECHE
B.P. 20 - 98713 PAPEETE - TEL. (689) 50 25 50
TELECOPIE : (689) 43 49 79 - Email : info@ravaai.pf




lement des exportations

vec un tonnage de 2499,1 tonnes epe, les quantités
exportées ont progressé de 91 % par rapport a 1999,
soit pratiquement un doublement des exportations.

ymmercialisation

Ventilation pondérale des exporfations (fonnes)

» p Entier i | Longe? | Aukes?

Présentation Pa'afa’'s | Harahara | Vefahi Tofal %
Frais ! Haz fo'efo’e 2725 238 29680 11,8%
Congelé [ Haz paarikia| 6845 15128 219872 87 9%
Transformmé | Tara'i 59 58 2,2%
Total 9569 15364 59 24991

% 38,3% 61,5% .2%

Ventilation des exportations en valeur (MFCP)

congeiée forme 62 % du tonnage epe et 46 % de la = 5 Entier! | Longe ! | Aufres/
Présentation Pa'sto’ Harsh Vetahi Tofal %
valeur elle est surtout destinée a la France et les USA et est com- Fok's | Harahag i
posee & sentiellement de germon. Le prix moyen du kg de longe o 551 55 041 | Ba%
aété de 483 E
: : Congelé / Haa paarikia | 185.6 365,0 580,68 70,4%
Transformé ! Tara' 31.2 31,2 3,9%
Total 3837 3710 31,2 798,0
% 49,5% 46,6% 3,9%

La ionge congelee est le produit phare des expoﬂahons

~ Le poisson entier congelé vient en seconde position avec 27 %

: g "ﬁ%age epe et 25 %, de la valeur ; ce produit composé a 75 %

“de germon est dirigé majoritairement vers les conserveries des

' Samoa Américaines, mais également vers la France et I'Espagne.
Le prix moyen en 2000 a été de 286 F/kg.

poisson entier frais enfin ne forme que 11 % du tonnage epe
mais représente 25 % de la valeur globale ; surtout composé de
thon jaune, ce produit est dirigé a presque 90 % vers les USA. Le
prix moyen 2000 a été de 727 F/kg.

A noter les quantités non négligeables d'ailerons de requins (5.9
tonnes) exportés majoritairement vers Hongkong dont la valeur
moyenne dépasse 5000 F/kg. En valeur, 3 pays achétent 89 % de
nos exportations ; les 11 % restants sont distribués entre 7 autres
pays dont le Japon a hauteur de 1,5 %.

Les marchés locaux en hausse

I'exception du marché de Pirae, les ventes dans les
autres marchés ont toutes progressé par rapport a
1999 atteignant globalement un surplus de 185 tonnes
dont 103 tonnes A mettre & |'actif de MIT du Port de

: Peche de Papeete soit un accroissement de 17 %.
Sachant que la production de péche c6tiere s'est maintenue par
rapport a 1999 et que le surplus de la production commerciali-
. sable des thoniers, de I'ordre de 1150 tonnes, a été exactement
~_compensée par le surplus des exportations de 2000 (1191 tonnes),
~ les prix moyens de vente du poisson sur le marché local se sont
retrouves pratiquement au méme niveau qu'en 1999.

Ventilation pondérale des
exporis par type de produif

Ventilation des exports
en valeur par desfinalion
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27,4%

\
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/ \ ‘ 32% i 11%
{ ~2,6% t
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OFilets de thons congelés B Thon entier congelé

aThon entier frais oAutres filets congelés
uFilets de thons frais o Allerons requins séchés
=Poisson de lagon séché

Répartition des ventes dans les marchés en 2000

| Pagesfe | Pirse |Ufwroz |MT Papesde| Total
[Banifem whopy 126,1 0,0 214 0.0 147 B
ThonsiAahi 1237 105,9 2.8 305 4 53889
Grands pélagiguesiRahi | fua 47 .1 20,2 24 73,2 1428
Pefifs pélagigweshfi i fua 4.4 40,5 0,0 44 8
Poissons lagonairesiTairoto 356,29 15,7 45,1 0,0 417,7
CrusiacésiPaz paari 05 04 0,0 0,0 08
Total 658,7 1422 | 1132 37886 12827

Prix mensvels relevés au MIT pour les 4 produils principaux
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Ua pauma te utara'a i'a i te faito 91 % ia hio hia i te matahiti 1999 : i nia i te
tane i utahia, e 62 % e i'a harahara hia, 27 % e 'a pa‘atoa ha'apa’arihia (75 %
o te a'ahi tari’a), 11 % e i'a pa’atoa haato’eto’e . E 5,9 tane tara ma’o rapa’au
o tei uta hia atu i te fenua Hongkong. E 3 fenua o te tapiho’o ra 89 % i ta
tatou mau faufaa. | roto i te mau matete o te fenua nei, ua pauma te mau hoo
i te faito 17 % e te moni hoo o te i'a hoe a ia faito i to te matahiti 1999.




ds sont indiqués en tonnes

Productions de la péche cétiére et haviuriére

Peche cotiere Péche hauluriére
Poti Bonitiers Bonitiers Jg;’gfﬁ: Thoniers Total %
marara classiques | palangriers fraiche congélateurs
Uniths 280 62 i1 20 16 200
Jours oe pche 28 830 5 560 877 3142 2 597 4f 016
___ Hamegons _ 742 000 5 202 256 6 508 765 12 453 02t .
SermonfTaria 29 8 59 1280 2134 3 570 80%
{[Then jauneiRe'ars'a 350 110 58 458 585 1662 195%
| BonitefAuhopu 377 440 3 17 52 888 {0%
Thon obése/Tatumu 1 [i] T 324 280 712 2%
{|RostresfHaura 1410 27 23 1682 212 534 6%
- || Wiahi mahi 207 27 2 25 19 388 %
(i ThazardiPaere 38 13 4 46 [si=] 170 2%
Paru 27 4 0 4 4 38 0%
Auftres commercialNVetahi tapihco ag 2 7 35 74 266 3%
{|Requins/Ma'c 0 0 38 254 267 558 8%
([ Autres non commercizlVetshi tspihco ore 0 1] F 59 67 135 2%
i i £ i i e PR £ = A i i
_Total flottilles 1 397 631 216 2712 3 963 & 919'
s 16% 7% 28 360% 448
Total secteurs 2028 6 891
% : 23% 7%
ragpel 1999 1 208 [ 827 253 | 2234 | 2 816 7 338

“ vec 8919 tonnes, la production 2000 a progressé de prés

de 22 % par rapport 21999 et est entierement imputable
a la.péche hauturiere dont le tonnage est passé de 5304
tonnes a 6891 tonnes, soit une progression de 30 %. Du
de la péche cétiere, on peut ohserver depuis 3 ans une cer-
‘stagnation de la production globale autour de 2000 tonnes,
éalité, la production des poti marara progresse de prés

mentation provient uniquement de 'accroissement de la flottille
de poti marara qui est passé de 242 unités en 1999 a 280 unités
en 2000. Pour les bonitiers au contraire, il y a eu globalement le
 méme nombre d'unités actives car 3 bonitiers palangriers sont
revenus a la canne. Pour les palangriers, et malgré une parfaite
stabilité & 57 unités par rapport 4 1999, 4 nouveaux thoniers de
~ péche fraiche et 2 nouveaux thoniers congélateurs ont renforcé
_la flotiille, mais ont été compensés par l'inactivité de 2 thoniers
o ~congelateurs d'un thonier de péche fraiche, 3 bonitiers palan-
. griers ainsi que le transfert de 3 thoniers initialement classés
“comme congélateurs dans la catégorie de péche fraiche.

Eroduchon par espéce
~ Les thonidés forment 77 % de I'ensemble des prises dont 40 %
pour le seul germon. Notons la forte progression du thon obeése
dont la production dépasse celles des poissons a rostre et des
requins et talonne désormais celle de la bonite.

- Concemnant les poissons & rostre, on peut noter une sensible

_ baisse de 21 % de leur tonnage par rapport & 1999 & mettre sur
le compte des palangriers dont le tonnage a baissé de prés de
200 tonnes (-32 %).

Les prises accessoires également ont connu une baisse trés sen-

_sible. Inversement, la production des requins s'est accrue de plus
de 150 tonnes, a mettre en relation avec la flambée des prix des

 ailerons.

9 nouvelles unités de 13 m ont renforcé la flotte thonigre

Ventilation des prises totales par groupes principaux

6% 2%

19%
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Na roto mai i te mau pahi rava'ai na tua te mara’ara’a te hotu no te moana i te faito
22 % i te matahiti 2000 ia hio hia i te matahiti 1999. I te tautai na te pae, ua ite hia
te hoe maura’a o te hotu i nia i te 2000 tane, area ra te hotu a te mau poti mara-
ra ua nuu ia i mua e te mau hotu a te mau poti auhopu ra, ua topa mai ia i raro. |
roto i te matahiti 2000, ua tapura hia 400 pahi tai'a rave tamau, ua ite hia te hoe
mara’ara’a i hoa ra mai roto mai i te mau poti marara o tei mara'a atu oia hoi e
242, e ua mara’a roa atu i teie nei 280 poti. E riro te a’ahi i rava'ai hia 77 %, oia hoi
e 40 % e a'ahi tar’a noa ia. Ua pauma roa te hotu o te 2'ahi tatumu, 21 % te topara’a
© te mau haura ia fa'aau hia ite matahiti 1999. Na roto i te mara‘a rahi raa o te moni
hoo o te mau tara ma'o, i paumna roa ai te hotu o te ma'o hau atu ite 150 tane.

la au i te matahiti 1999, ua haamaita’i atu a te mau pahi rava’ai na tua i ta ratou mau
hotu, ia fa’aau hia i te mau poti auhopu e poti marara.

Mea fa'ahiahia a'e te mau pahi rava'ai na tua i te mau pahi rava’ai na te pae a’au
no te mea e tere atea e e vai maoro ratou i tua.




Rendements

Les rendements des poti marara et des bonitiers canneurs ont sen-
siblement diminué par rapport a 1999 ; on enregistre — 20 % pour
les poti marara (48 kg/jour péche contre 60 en 1999) et 26 % pour
les bonitiers canneurs (113 kg/jour péche contre 152 en 1999). Pour
les palangriers par contre, le rendement s’est amélioré de +23 %,
passant de 45 kg/100 hamegons en 1999 a 56 kg en 2000.

Si I'on regarde de plus prés, I'amélioration des rendements ne
conceme que les thoniers (+23 %) car pour les bonitiers palangriers,
on enregistre une baisse de ~12 % (33 kg/100 hamecons a 29 kg).
Pour les thoniers, la meilleure moyenne de rendement revient aux
thoniers congélateurs : 61 kg/100 hamecons contre 52 kg aux tho-
niers de péche fraiche.

Il apparait ainsi que la ressource dans les environs immédiats des iles
ait été globalement moins abondante en 2000 par rapport a 1999
conférant aux unités qui peuvent se déplacer loin de Tahiti un avan-
tage évident, renforcé encore pour les unités qui peuvent rester long-
temps en mer (thoniers congélateurs) dans la mesure o1 ces demiers

le poti marara a beaucoup de succés auprés des jeunes pécheurs

Principales caractéristiques de la flotille palangriére

; F ¢ S ms Thonlers de Thoniers Total
peuvent exploiter pleinement un gisement de thons. palangriers | péchefrsiche | congélataurs
Unités actives 1 30 16 57
rées / un 27 26 Fd 21
| Jours de mer/unité 109 169 204 187
\Jours de péche /uaRé 80 705 62 118
Evolution de la structure de la flotie palangriére Hamegons (nillers)/ unité o7 173 407 218
Tormage nominal * 218 2718 3962 5891
Tonnage commeroial” 166 2385 3676 8 128
Tonnage débarqué ? 146 2123 3187 5458
[Rendement nominal "~ 25 62 &f 55
— Sew e e 5 =
Zappet 1999
Tonnage nominal T 253 I 2816 | 2234 [_s30¢
Fandemont rawhal T | a2 1 50 | 2 1 4

csuEszes

1985

1099 2000

1990 1991 1982 1993 1984 1996 1997 1998

1 : Poids vifs de la dotalté des prises
2 : Poids vifs des prives commemizles uniqueneat

4 : by mominal pour 100 hamegons posés

3 : Poids des prises commerizles présentées & 2 vente en gros

Répartition des prises par catégorie de palangriers

Distribution des rendements par catégorie de palangrier
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de péche en Polynésie

Evolution de la flottille active depuwis 1991

flottille cotiére s’accroit régulierement depuis 1998 et

450
s’explique par le succes des poti marara auprés des nou- 400
X 4 P b 380
veaux pécheurs alors que les effectifs de bonitiers dimi- 300
nuent inéluctablement. Quant a la flottille hauturiére, qui <o

ble stagner depuis 1993 aux mémes effectifs, il faut savoir que v ) £t i

a flottille en activité en 2000 n’a rien & voir avec celle de 1993 et YL — — = =

Jue le renouve!iEment de la ﬂotte a été presque total Cest ainsi |z e e O o

¥ 2 ——péche cotiére 210 208 225 28 235 238 Fil] 318 343
i—-nnmg.mnm 10 5 88 58 54 ST 5t

Evolution de la production depuis 1991

1 bduction de la pache cotiere stagne a environ 2000 tonnes 16000

‘depuis 10 ans, mais en fait, celle des poti marara est en pleine o ]
~ expansion et compense la chute de production des bonitiers. g s —— ]
' 5000 T — =
Pour les thoniers par contre, la production progresse réguliere- 2 e oo _‘_—L:-? [ ]
‘ment et s'accentuera irrémédiablement avec la mise en service = e T L o W
e bk e =
un grand nombre de nouvelles unités dans les années a venir. 1000 1 o pmet = i b Y= =

e 1w 1662 1563 159 1535 EE 1998 1809 2000

£33 Total 2744 2714 3788 433 4 748 5 145 §272 7474 7337 8918

oy ¥ - hal i 822 1341 1881 2110 703 1812 2162 2033 2028

s exportations ont effectué un bond a 1200 tonnes epe e s W | i T ae | 2t vae ol ol | e 1 st

4 ': AveC un tonnage dOUbIé por rapport a1999. En Evolution des exportfations (tonnes epe) de 1991 a 2000
valeur, on ret%ouve exactement ces mémes variations. 3000 =

| | 2500

n c_Ies moyens des prix de vente au MIT depuis 1995 vl
#principaux produits qui y sont commercialisés montre
giobafement une bonne stabilité des cours ; les prix de 2000 sont

1800

Tonnes

1000

a peu pres ceux de 1995. Ceci a été rendu possible grice aux did
@z@ antités de plus en plus importantes qui sont exportées, pré- .
;’\% servant ainsi les intéréts des pécheurs de frais (péche cotigre =W 1
7 ——Conges
notamment). :::'nlwm '14 [ B 17 [ 4

Evelution des exportations en valeur de 1991 & 2000
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Mai te matahiti 1991, ua tata’i piti te mau pahi tai’a na tua, mai te faito 210 ua G L] T W em ) o000
rae’a roa hia 400 i te matahiti 2000 ; are'a ra ua tata'i maha roa ia te rahira’a e = = B = - o
ia . No te mau utara’a i rapae, ua tata’i hitu roa ia. T — ) = = = s




Lune des techniques utilisées depuis trés longtemps

pour conserver le poisson est le fumage. En théorie,

tous les poissons peuvent étre fumés, mais en Polynésie
francaise, seuls les poissons du large le sont pour des raisons de
régularité dans la disponibilité de la matiére premiére. Les pois-
sons qui sont fumés actuellement et que 'on retrouve sur le
marché sont les thons (germon et thon rouge), le thazard, le mar-
lin bleu, I'espadon, le requin mako ainsi que du vrai saumon
importé.
Pour des raisons de qualité sanitaire de la matiére premiére, les
fumoirs s’approvisionnent non pas en poisson frais entier, mais
en filets, congelés & bord des thoniers congélateurs, lesquels per-
mettent d’obtenir une bien meilleure qualité des produits finis.
Chaque poisson posséde une composition spécifique qui néces-
site la mise au point de protocoles particuliers (recettes) afin de
mettre en valeur non seulement le goGt, mais aussi la texture et
I'aspect (couleur, irisation) et mieux convaincre ainsi le consom-
mateur. De maniére générale, tous les poissons de Polynésie
francaise sont " maigres " a |'exception toutefois du operu
(Decapterus macarellus) , de I'espadon vrai (Xiphias gladius -
haura po) et a moindre mesure du ature (Selar crumenophtal-
mus) qui sont des poissons plus gras et donc plus difficiles a tra-
vailler mais qui peuvent aussi, bien traités, révéler des qualités
extraordinaires. Pour doriner un ordre d'idée, selon les types de
poisson, il faut entre 9 a 12 tonnes de matiére premiére (filet
congelé) pour obtenir 6 tonnes de produit fini qui peut alors se
conserver entre 5 a 7 semaines.
Le fumage du poisson exige une technicité trés pointue afin de
produire et surtout de reproduire a l'identique un produit donné ;
les principaux paramétres étant la température, le taux d’humi-
dité et la pression de fumée.
Les quelques tonnes de poisson fumé fabriqués chaque mois
suffisent amplement a alimenter le marché local, mais pour ces
sociétés, d'autres voies que le fumage existent telles que la fabri-
cation de produits issus de la charcuterie traditionnelle (jambon,
rillettes, saucissons, etc.).
Et pourquoi ne pas exporter ? d’autant que toutes les conditions
indispensables existent : de la matiére premiére en qualité et
quantité grace a la flottille hauturiére existante, un savoir-faire
éprouvé, une forte demande a I'export. Le probléme consiste en
fait a passer a une échelle beaucoup plus importante, c’est-a-dire
concrétement a réaliser des investissements importants en maté-
riel notamment. Avis est lancé aux investisseurs intéressés a valo-
riser ainsi encore plus les produits de notre péche hauturiére
avant exportation.

E rave rahi ae nei te mau pu ohipa o tei opua e ‘aho’a (honi) i te i’a, terara e
piti ana’e te faaohipa nei i teie mahana. No te ‘aho’ara’a (honi) mea titau hia
te hoe faito i’a maitai roa, e faatura atoa vetahi mau faanahora’a e roaa mai ai
te hoe faito i'a faahiahia. Te hoe faito haihairoa te hoo hia nei, tera ra e nuu
atu teie faanahora’a i mua na roto i te hamanira’a vetahi mau huru maa mai
te torotoro i’a anei e te vai atu a. E nehenehe atoa e hapono atu i rapae no
te mea te tautai rahi nei te mau pahi tai'a io tatou nei.

Le fumage du poisso

* Le service de la Péche tient a remercier Monsieur Patrick GABORIAUD de la Société " la Orana Products .

De la matiére premiére (filet congelé)...

...au produit fini : tout un savoir-faire !

CONTACTS

la Orana Products
- 98701 Arue Tél. : 41 39 66

BP 14156 - Fax : 43 17 18
Le Fumoir de Tahiti

BP 10324 - 98711 Paea Tel. : 46 28 88 - Fax : 43 95 55

poisson fumé, oignon, creme fralche asperges vamlle

les asperges a enrouler dans les tranches de poisson fumé. Servir

POISSON FUME AUX
ASPERGES ET A LA cmam:

Matériel :

Préparation de la créme : . _
Faire blondir de I'oignon haché dans un peu d'hu;le ou de beur-
re, ajouter de la creme fraiche ou de la creme liquide et de la
vanille, saler, poivrer. Dés frémissement, retirer du feu et napper

tiede.




Telecopie | | Urgent

Destinataire : Centrs opérationnel du Tazonz. Expéditeur :

Télécopie: (683)423915 Télécopie :

Téléphone: (689)452432 Téléphone :

COMPTE RENDU DE RENCONTRE A LA MER
d’un navire de péche étranger en action de péche en zone économique de Polynésie francaise.

Parau tuatapaparaa no te farereiraa i nia fe moana no te hoe pahi
ravai'ai no te ara i roio i tz tuhaa moana ta ofi’a no Porinetia farani,

Date et heure de la rencoantre :
Mahana e te hora farereiraa

Position (latitude et longitude) :

Tana reni haere raa

Identification du navire rencontré :

(nationalité, numéro de coque...)

Itea hia te hoe pahi i farerei hia

(Parau Haraa, numera o te pahi)

Type de péche pratiqué au moment de la rencontre :
Te huru ote taata tai’a no te hoe farereiraa
Observations complémentaires :

Hi'o aru

. Nom =t qualité du témoin

l'oa e te ite ote hoe tcata

-Signature du témoin :

Tarimaraa

Retransmission par télécopie assurés par le cenire opérationnel du Tazone vers :

Service de la péche: (689) 4349 79

Service des affaires maritimes : |(539) 43 43 90

(Comar Polynésie : (688) 46 50 56




APPEL A SIGNALEMENT

Depuis la fin de I’année 2000, plus aucun navire de péche étranger n’est autorisé
a pécher dans notre Zone Economique Exclusive (ZEE). Le Territoire de la
Polynésie francaise, qui gére les ressources halieutiques, et ’Etat qui est chargé
de Ja surveillance de la ZEE demandent votre concours actif afin de signaler tout
navire étranger en action de péche ou suspecté de se livrer & une activité de
péche. Pour étre efficace, le compte-rendu au verso doit étre rempli avec
précision puis transmis le plus rapidement possible par fax au centre
opérationnel du Taaone. Si vous ne disposez pas de fax, vous pouvez bien sir
donner les informations par téléphone. Seule I’activation rapide des moyens de
contrble permettra de vérifier la véritable situation du navire en question.
Unissons nos efforts pour protéger nos ressources de la mer !

*

ZEE de
Polynésie
francaise

TAHITI

Pitcairn

PARAU PI'TRA'A

I te hope raa o te matahiti 2000, aita 1 faarii faahou hia te mau pahi tai’a no rapae
ia rava’ai i roto i to tatou area moana ta oti’a hia. Te hau fenua te tiaau nei i te
faufaa moana e te hau farani o te riro ¢ hi'opo'a i te area moana ta oti’a hia o te
ani nei ia oe ia faaite atu mai te peu e ite oe i te hoe pahi rava’ai no rapae mai o
tetal’ara, aorera e mana’orae tai’a.

No te faachie raa, ia faal maitai hia te api parau i muri nei, e faatae oiol atu na
roto 1 te niuniu afai parau (ve'a uira) e aore ra taniuniu roa atu i te Pu no Taaone.
Na roto i te faaohie raa o te mau moihaa hiopoa e nehenehe ¢ ite ohie hia te
vairaa o taua pahi ra. Amui ana’e i ta tatou mau tautooraa no te parururaal ta

tatou mau faufaa moana.
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